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ICAFOB 2019 3.International Conferance on Agriculture, Veterinary and Pharmacy Sciences, 16 - 18 Nisan 2019
Beta-Carotene Enriched Organogel Lipid Carrier System:Impact of Storage and pH on Chemical and
Physical Stability

SiSLIOGLU K., MCCLEMENTS D. J., KARABULUT I.



YABITED 4. Bitkisel Yag Kongresi, Tiirkiye, 17 - 19 Nisan 2019
VI. Micro-emulsification of alpha-tocopherol
izZci Y, KARABULUT i, DURMAZ G.
International Conference on Raw Materials to Processed Foods, 11 - 14 Nisan 2018
VII. Farkli Olgunluk Déonemlerindeki Kayisilarin Farkli Tabakalarinda (dis, orta ve i¢) Fenolik
Bilesenlerin, Organik Asit ve $ekerlerin Dagilimi
BILENLER T., KARABULUT I, $i$LiOCLU K, GOKBULUT 1.
2nd International Conference onAgriculture, Forest, Food Sciences and Technologies (ICAFOF), izmir, Tiirkiye, 2 -
05 Nisan 2018
VIII. Effect of Encapsulated Starter Cultures Usage and Heat Treatment on Lipid Oxidation of Sucuk: A
Turkish Sausage
BILENLER T., KARABULUT 1.
International Advanced Researches and Engineering Congress, 16 - 18 Kasim 2017
IX. LIMON ESANSIYEL YAGININ ANTIMIKROBIYAL AKTiVITESI
BILENLER T., SiSLiOGLU K., GOKBULUT ., KARABULUT i.
International symposium on medicinal, aromatic and dye plants, 5 - 07 Ekim 2017, ss.61
X. Enkapsiile Nane Esansiyel Yaginin Karakterizasyonu ve Biyoaktif Ozellikleri
BILENLER T., KARABULUT I,, SiSLiOGLU K, GOKBULUT 1.
International Symposium on Medicinal, Aromatic and Dye Plants (REYHAN 2017), 5 - 07 Ekim 2017
XI. Encapsulation and Oxidative Stability of Spray-Dried Walnut Oil Emulsion Including Thymol and
Carvacrol
KARABULUT i, GURSUL S, DURMAZ G.
15th Euro Fed Lipid Congress, 27 - 30 Agustos 2017
XII. Liquid-liquid Extraction of Tocopherols from Corn Oil Deodorizer Distillate
ATALAN S., KARABULUT I, DURMAZ G.
15th Euro Fed Lipid Congress, 27 - 30 Agustos 2017
XIIl. OSMANIYE KOSULLARINDA YETISTIRILEN BAZI YERFISTIGI GESITLERINDEN ELDE EDILEN
YAGLARIN BAZI OZELLIiKLERI
DURMAZ G., KARABULUT 1.
YABITED III. BITKISEL YAG KONGRESI, izmir, Tiirkiye, 12 - 15 Nisan 2017
XIV. Yag yapilandirmada kullanilabilecek yeni teknoloji: Organojelasyon
BILENLER T. KARABULUT i, GOKBULUT i.
YABITED 1. BITKISEL YAG KONGRESI, Tiirkiye, 12 - 14 Nisan 2012
XV. Soguk preslenmis portakal kabugu yaginin aromatik bilesenlerinin GC-MS teknigi ile belirlenmesi
YAZLAK D. B, GOKBULUT i, KARABULUT I.
7. Gida Miihendisligi Kongresi, Ankara, Tiirkiye, 24 - 26 Kasim 2011
XVI. Kavurman isleminin kayisi cekirdegi yaginin baz ézellikleri iistiine etkileri
DURMAZ G., KARABULUT I, KOYTEPE S., SECKIN T., KUTLU T.
XXI. Ulusal Kimya Kongresi, Malatya, Tiirkiye, 23 - 27 Agustos 2007, cilt.1, ss.4
XVIL. Kavurman fsleminin kayis1 ¢cekirdegi yaginin baz 6zellikleri iistiine etkileri
DURMAZ G., KARABULUT i., KOYTEPE S., SECKIN T., KUTLU T.
XXI. Ulusal Kimya Kongresi, Malatya, Tiirkiye, 23 - 27 Agustos 2007, cilt.1, ss.4
XVIIL. Kavurman fsleminin kayis1 ¢ekirdegi yaginin baz 6zellikleri iistiine etkileri
DURMAZ G., KARABULUT i., KOYTEPE S., SECKIN T., KUTLU T.
XXI. Ulusal Kimya Kongresi, Malatya, Tiirkiye, 23 - 27 Agustos 2007, cilt.1, ss.4

Desteklenen Projeler

DURMAZ G., SARITEPE Y., BOZANOGLU F., ERDOGAN A, HAYALOGLU A. A, KARABULUT i, DOGAN B, Yiiksekogretim

Kurumlari Destekli Proje, Malatya kayisisinin ayirt edici 6zelliklerinin kimyasal bilesim analiz verisi tabanlh makine
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BILENLER KOG T., KARABULUT I, KUYUMCU SAVAN E., Yiiksekogretim Kurumlar1 Destekli Proje, Cesitli meyve ve
sebzelerin antioksidan niteliklerinin saptanmasi i¢in geleneksel yontemlere alternatif elektrokimyasal yéntem
gelistirilmesi, 2020 - 2022

KARABULUT I, GULDEMIR K, Yiiksekdgretim Kurumlar: Destekli Proje, Oleojelasyon ile Ruseym Yaginin Fonksiyonel
Ozelliklerinin Gelistirilmesi, 2019 - 2021

KARABULUT I, BILENLER T, Yiiksekdgretim Kurumlar1 Destekli Proje, Tereyag: Uretiminde Atk Olarak Ortaya Gikan
Yayikalt1 Suyunun Ruseym Yaginin Enkapsiilasyonunda Kullaniminin Arastirilmasi, 2019 - 2021

KARABULUT I, Yiiksekdgretim Kurumlar: Destekli Proje, MIKRONIZE EDILMIS SEKER PANCARI LiFININ HAMUR VE
EKMEK OZELLIKLERI UZERINE ETKILERI, 2015 - 2020

KARABULUT I, Yiiksekdgretim Kurumlar: Destekli Proje, INONU UNIVERSITESI, MUHENDISLIK FAKULTESI, GIDA
MUHENDISLiGi BOLUMUNUN AR-GE OLANAKLARI VE LABORATUVAR GUVENLIGININ GELISTiRILMESI, 2016 - 2018
KARABULUT I, Yiiksekdgretim Kurumlar: Destekli Proje, “Dondurularak Kurutulan Mikroenkapsiile Ceviz Yaginda Timol
ve Karvakrol’iin Antioksidan Etkisinin Arastirilmasi”, 2015 - 2018

KARABULUT I, Yiiksekdgretim Kurumlar: Destekli Proje, Isil Islem Gérmiis Sucuk Benzeri Et Uriiniiniin Kalitesinin
Iyilestiriimesinde Enkapsiile Starter Kiiltiir Kullanim, 2015 - 2017

KARABULUT I, TUBITAK Projesi, Yiiksek Kaliteli Kuru Kayis1 Uretimi i¢in Kiikiirtleme Kurutma ve Depolama Sistemlerinin
Gelistirilmesi, 2014 - 2017
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