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	SINAVDA UYULACAK KURALLAR

-Sınav disiplinini bozan öğrenciler hakkında tutanak tutulacaktır.

-Sınav sonuna kadar öğrenci kimlik kartları ve cep telefonları (kapalı olarak) masanın üzerinde bulundurulacaktır.

-Yoklama listesine mutlaka imza atılacaktır.
-Sınavda şahsi eşyalar, dersle ilgili materyaller vb. sıralarda bırakılmayacaktır.

-Sınavdan çıkan öğrenci tekrar salona alınmayacaktır.

-Gözetmenler tarafından sorularla ilgili açıklama yapılmayacaktır. 

-Sınavda öğrencilerin aralarında konuşması yasaktır. 

-Sınav kurallarını okudum ve kabul ediyorum.
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                      SORULAR
1.Mikroorganizma gelişmesine etki eden faktörlerden iç faktörleri yazın. (5p)
2. Mikroorganizmaların su aktivitesine etki eden faktörlerden 5 tanesini yazın. (5 p)

3. İndikatör mikroorganizma nedir? İndikatör mkroorganizmaların özelliklerinden 9 tanesini yazın. (10p)
4.Koliform ve fekal koliform bakteriler hakkında genel bilgi verip, her bir grup için örnek bakteri yazın. (10 p)
5. Gıda kaynaklı mikrobiyal hastalıklar nelerdir? Bu hastalıklar hakkında dataylı bilgi verip, her biri için etken bakteri örneği verin.  (10 p)
6. Gıdaların dondurarak muhafazanda avantaj ve dez avantajlar nedir? (10p)
7. Mikroorganzimaların ısıl direncini etkileyen faktörler nelerdir? (10p)
8. Clostridium botulinum zehirlenmesi nedir, detoksifikasyonu ve etki mekanizması nasıldır? (20 p)

9.Escherichia coli enfeksiyonu  hakkında DETAYLI  bilgi verin (20p)
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         Sınav süresi 60 dk

